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SENGELBERG

RESTAURANT —mM8M8M8@™M —

ANKOMMEN
UND GENIESSEN

Herzlich Willkommen

Zu entdecken gibt es neben kleinen, hausgemachten, feinen Kostlichkeiten und erlesenen Weinen
sichtbare Erinnerungsstticke, die ein einzigartiges Ambiente schaffen.

Wir sind bestrebt Ihnen hochwertige und frische Produkte zu servieren, die wir behutsam und schonend

zubereiten. GOnnen Sie sich etwas Feines aus hauptsachlich regionalen Produkten und pflegen sie den
Austausch mit Geniesserinnen und Geniessern.

Restaurant s’Engelberg
Dorfstrasse 14, 6390 Engelberg
www.hotel-engelberg.ch

Reservation
+41 41 500 12 12, mail@hotel-engelberg.ch

Alle Preise in CHF inklusive 7.7% MwSt

Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Poulet und Schwein aus der Schweiz

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeit wenden Sie
sich an unsere Mitarbeiter



APERO MIT ENGELBERGER TAPAS

Sbrinz Méckli
Engelberger Shrinzmockli von der Gerschnialp
CHF 5.00

Hummus

Kichererbsen-Plree & Peperoni Dip mit Sauerteigbrot
CHF 4.50

Frichte
Trockenfrichte — Aprikosen, Pflaumen und Feigen
CHF 3.50

Wurst

Engelberger Trockenwurst
CHF 5.00

Brot

Sauerteigbrot, Maldon fleur de Sel und Olivendl
CHF 4.00

Tapas Platte

Engelberger Sbrinzmockli und Wurst, Nidwaldner Trockenfleisch, NUsse, Hummus und Trockenfriichte
CHF 16.00

Trockenfleisch Platte

BUndner Trockenfleisch und Rohschinken, Rohess-Speck, Engelberger Wirste, Bergkase,
Essig- und gepickeltem Gemuse

CHF 29.00
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ZUM START

Gruner Blattsalat
Seasonal salad
Salade de saison

CHF 10.50

Gemischter Salat
Mixed salad
Salade mélée

CHF 13.50

Nusslisalat mit Speckstreifen und BrotcroGtons

Lamb’s lettuce bacon strips and bread cro(itons

Salade de Méache et ses rubans de lard et cro(tons.

CHF 16.50

Sauce nach Wahl / sauce at your choice / sauce a choix

French, Italian, Balsamico, Haus
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KLEINER HUNGER

Suss saures Randen Carpaccio
mit Meerrettich, karamelisierten Baumnussen und Wintersalat

Sweet-soure beetroot Carpaccio with horse-radish, caramelised walnut and Winter leaf salad
Carpaccio de betterave rouge aigre-doux avec raifort, noix caramelisées et salade d'hiver

CHF 16.00

Mousse vom Engelberger Alpkase
begleitet von Hirschtrockenwurst und Cassis-Zwiebeln

Mousse from Engelberg Alp cheese with deer dry sausage and pickeld cassis onions
Mousse de fromage d'Engelberg avec sa saucisse séchée de cerf et ses 0ignons marinés aux cassis

CHF 18.50

SUPPEN

Kartoffel — Lauchcrémesuppe
mit Pumpernickel und Radieschen (vegan)

Potato and leek cream soup with pumpernickel breat and radishes (vegan)
Velouté de pomme de terre et poireaux avec pain Pumpernickel et ses radis (vegan)

CHF 11.50

Engelberger Heuschaumsuppe mit Trockenfleischstreifen
Engelberg’s hay soupe with julienne of dried meat
Soupe de foin d'Engelberg avec ses juliennes de viande sechée

CHF 13.50
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VEGETARISCH

Geschmorter Kohlrabi
mit Umami-Fond, Rostzwiebel und Basilikum

Braised Turnip cabbage with umami juice, fried onions and basil
Chou-rave braisé avec jus umami, oignon frit et basilic

CHF 30.50

Butternuss Kirbis Risotto
mit Blue-Cheese und Amaretti-Brosel

Pumpkin Risotto with blue cheese and amaretti crumbs
Risotto de citrouille musquée avec du fromage blue et chapelure d'amaretti

CHF 31.00
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FLEISCH GERICHTE

Wienerschnitzel vom Kalb
serviert mit Pommes Frites und farbigem Marktgemuse serviert mit Preiselbeeren

Wienerschnitzel with french fries, fresh market vegetables and red lingonberries
Escalope de veau a la viennoise, pommes frites, Iégumes frais et airelles rouges

Kleine Portion Portion
CHF 40.50 CHF 48.50

Geschnetzelte Kalbsleber mit Frischem Krautern
serviert mit knuspriger Butterrosti

Sliced veal liver with fresh herbs
served with crispy butter rdsti

Emincé de foie de veau aux herbes fraiches
servi avec un rosti au beurre croustillant

CHF 35.00

«Suure Mocke» Rindssauerbraten hausgemacht»
serviert mit seiner kraftigen Sauce und Kartoffelstock

Homemade braised beef
served with his strong sauce and mashed potatoes

Boeuf braisé maison
servi avec sa sauce forte et sa purée de pommes de terre

Kleine Portion Portion
CHF 34.00 CHF 42.00

Geschmortes Schweinsfilet mit Bierreduktion
serviert mit Risotto Carnaroli und Wirsing Pulver

braised pork fillet with a beer reduction served with Risotto Carnaroli and Savoy cabbage powder
filet de porc braisé avec reduction de la biére servie avec Risotto Carnaroli et poudre de choux-Savoy

CHF 32.50

Innerschweizer Rindsfilet mit Portweinjus
serviert mit Triffel- Kartoffelstock, jungen Broccoli und Karotten

Local beef filet with Portwein jus served with truffle mashed potatoes, young broccoli and carrots
Filet de boeuf «suisse centrale» avec jus Porto servi avec purée de pommes de terre aux truffes, broccoli et
carottes

CHF 56.00 ap
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SUSSER ABSCHLUSS

Toblerone Mousse au Chocolat - Zartbitterschokolade mit Birne
Mousse au chocolat — dark chocolat with pear
Mousse au chocolat — chocolat noir avec poire

CHF 14.50

Schokoladenkuchen, Zimt-Zwetschgen, Weisse Schokoladencreme und Crumble
Chocolate cake cinnamon pumps, white chocolate cream and crumble
Gateau au chocolat cannelle-pruneaux, créeme de chocolat blanc et crumble

CHF 14.50

Apfelkichlein mit Zimtzucker und Vanilleglacé
Apel rings cinnamon-suger and vanilla ice-cream
Baignets aux pommes cannelle-sucre et sa glace vanille

Kleine Portion Portion

CHF 8.50 CHF 14.50
Hausgemachter Eiskaffee «s‘Engelberg)
Homemade Iced Coffee «s'Engelberg»

Fait maison café galcé «s'Engelberg»

Kleine Portion Portion

CHF 7.50 CHF 12.00
Hausgemachter Eiskaffee mit Kirsch
Homemade Iced Coffee «S'Engelberg» cherry
Fait maison café galcé «s'Engelberg» Kirsch

Kleine Portion Portion
CHF 9.00 CHF 14.00

MEHR ALS KASE

Kése von hier & da mit hausgemachtem Friichtebrot und hausgemachter Feigensenf

Cheese from here & there with homemade fruit bread and homemade fig mustard
Fromages d'ici & d'ailleures avec pain aux fruits «fait maison» et moutarde de figue «maison»

CHF 21.00
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